CEuf dur mayonnaise
Salade Mixte

Tomate

Salade au chévre chaud.
Chévre sur foasts grillés, tomate

Salade ltalienne
Crudité,, thon, ceuf }

Salade Caprese

Tomate, mozzarella, anchois, olives

Salade Fermiére
Tomate, lardons, ceuf

MARGHERITA

Tomate, mozzarella

DI ROMA

Tomate, mozzarella, merguez, champignons, jombon, ceuf

MEXICAINE

Tomate, mozzarella, merguez, chorizo, champignons

HAWAIENNE

™~ =
Tomate, mozzarella, jambon, ananas

CHEVRE

Tomate, fromage, champignons, viande hachée, chévre

SICILIENNE

Tomate, anchois, cépres, olives

OIGNONS

Tomate, mozzarella, oignons, ceuf

NAPOLITAINE

Tomate, mozzarella, anchois, cépres, olives

ROMAINE

Tomate, mozzarella, chorizo

CALZONE (SOUFFLEE)

Tomate, mozzarella, jambon, ceuf

ORIENTALE

Tomate, mozzarella, merguez, ceuf, poivrons

CAMPIONNE

Tomate, mozzarella, viande hachée, ceuf

REINE

Tomate, mozzarella, jambon, champignons

FERMIERE

Tomate, mozzarella, lardons, ceuf

VEGETARIENNE

Tomate, mozzarella, champignons, oignons, artichaut, poivrons

| Supplément ingrédients : 2,0

Sauf: parme, gorgonzola, fruits de mer, poulet : 3.0

saumon : 4.0

NOS ENTREES

6.0
9.0
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Assiette de frites
Assiette Antipasto

Jambon de Parme, sdlami, chorizo

Grande Salade au saumon
Tomate, crudités, saumon

- Grande salade au poulet

Tomate, crudités, poulet

Grande Salade de Parme
Tomate, crudités, jambon de Parme

Grande Salade Fermiére
Tomate, lardons, ceuf

NOS PIZZAS
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PESCATORE

Tomate, mozzarella, fruits de mer, ail

AL TONNO -

Tomate, mozzarella, thon, olives

DU CHEF

Tomate, mozzarella, merguez, ceuf, salami

PROVENCALE

Tomate, mozzarella, aubergine, ceuf

MEDITERRANEENNE

Tomate, mozzarella, thon, oignons, poivrons, ceuf

PARME

Tomate, mozzarella, jambon italien

CHICKEN

Tomate, mozzarella, poulet, poivrons

QUATRE SAISONS

Tomate, mozzarella, jambon, arfichaut, champignons, poivrons

GORGONZOLA

Tomate, mozzarella, gorgonzola

AUX QUATRE FROMAGES

Tomate, mozzarella, chévre, camembert, gorgonzola

AUX QUATRE JAMBONS

Tomate, mozzarella, jambon, lardons, chorizo, salami

AU SAUMON

Tomate, mozzarella, créme fraiche, saumon

VATICANO

Tomate, mozzarella, champignons, jambon, ceuf

PARISIENNE

Base créme fraiche, mozzarella, bleu d'auvergne, chorizo

NOS FROMAGES

Assiette de fromage
Camembert, chévre, gorgonzola

6.5

Gorgonzola

Prix net TTC - Carte bancaire: minimum 15 euros / Chéque : minimum 10 euros

5.0
12.0

14.5
14.0
14.0

14.0

13.5
13.5
13.5
13.0
14.5
14.0 .
14.0
14.5
14.0
15.0
15.5
16.0
13.5

14.5

6.0



NOS PLATS

NOS PATES |
(Spaghetti - Penne - Tagliatelles) NOS VIANDES Veau

Napolitaine 12.0 Escalope milanaise 15.5
Sauce tomate, basilic Escalope panée garnie pétes

Bolognaise 13.0 Escalope Normande 15.5
Sauce Bolognaise Escalope, créme fraiche, champignons, péfes

Carbonara ; 13.5 Escalope citron 16.0°
Créme fraiche, poitrine fumée, ceuf Créme fraiche, citron, pétes

Tomate fraiche 14.0 Escalope Marsala 16.5
Tomate fraiche, poitrine fumée Créme fraiche, marsala, pétes

Fruits de mer 14.0 . Escalope Gorgonzola 16.5
Tomate fraiche, fruits de mer, ail Escalope, sauce créme fraiche, Gorgonzola, pétes

Lasagne maison (au four) 13.5 Escalope aux quatre fromages 17.0
Sauce Béchamelle, sauce Bolognaise Escalope, Gorgonzola, chéyre, Camembert, fromage, pétes
Gnocchi Gorgonzola 13.5 Escalope cordon bleu (au four) 17.0
Sauce creme fraiche, Gorgonzola Escalope panée, jambon, fomate, fromage, pates

Gnocchi Quatre fromages 14.0 Escalope du chef 17.0
Sauce créme fraiche, 4 fromages Escalope panée, aubergine, fromage, fomate, pates
All'Arrabiata 13.0 Escalope Pizzaiola - 15.5
Tomate, ail, piment, fromage rdpé ; Escalope poélée, cépres, olives, tomate, pétes

Au pesto 13.0

Basilic, créme fraiche, fromage rapé

Quatre fromages 14.0 ;

4 fromages, créme fraiche N O S PO I S S O N S

Au saumon ' 15.0

Créme fraiche, saumon fumé Calamari fritti 15.0
Gratin d’aubergine 13.0. Beignets de calamars, garni pétes, satice tomate

Aubergine, jambon, fromage 4 ;

Tortellini gratinée (au four) 14.0

Champignons, créme fraiche, fromage, jambon

Al tonno 14.0

Tomate, thon, olives, cdpres

NOS DESSERTS

* Tiramisu maison 4.5 Mousse au chocolat (maison) - 4.5
Créme caramel (maison) 4.5 Tarte tatin 4.5
Salade de fruits : 4.5 Tarte au citron 4.5
Moelleux au chocolat 5.5

NOS CLACES

Banana Split 7.5 Mysteére 5.0
G/ace’voni//e,l chocolat, fraise, banane fruit, sauce chocolat, créme Coupe do sorbhets 5.0
fouettée sucrée ey 3
Cassis; citron, framboise X

Coupe Parisienne (3 boules) 5.0 Col

: : s - olonel 7.5
Vanille, café, chocolat, fraise, pistache M :

. ; Sorbet citron, vodka
Profiteroles chantilly 5.5 A 25
Petits choux farcis de vanille, sauce chocolat, créme fouetide sucrée g
Chocolat Liégeois: 7.0 2 boules : : i ; 40
il chorolar sace chocolat crime fouscs siirs Vanille, ghoco/at, fraise, framboise, café, pistache, citron, cassis
! - supplément chantilly

Café Liégeois 7.0

Glace café, sauce café, créme fouetide sucrée



*——*-

Toute I'équipe di Roma vous souhaite un agréable moment en sa compagnie et un bon appétit

. ' NOS SOFTS
NOS APERITIFS |
. ; Orangina 33/ 395,
Rica I“’ 4.5 Seven Up 334/ 3.5
M.arsa gl 4.5 Coca-cola/ Zéro 33l 7135
lc((;srs,-fnigre, iche : 4.0 ‘Fanta Orange 33¢ 1 .50
Martini Rouge 4 ¢/ 4.0 Diabolo s3¢ (eSO
: Fraise, grenadine, citron, menthe W
Martini Blanc 6 ¢/ . 4.0 s o
Porto ¢ . 4.5 Evian, Badoit 50 ¢/ W
PiES . e San Pellegrino 500 74 0 i
Campari 5.0 Heineken - 4.5 50 d Y
Americano s ¢/ 4.5 Panaché Al
Vodka 4.l 6.0 Nastro Azura 4 50 NOS ]US it
Gin 4¢ c 6 £l e
m.“ ) ol Super Bock 4.5 50 . Jusd'orange 25¢ B8
Whisky 4 ¢/ 8.0 : 4
: Jus de pommes 25 ¢/ 3.5
Limoncello 4 ¢ 4.0 :
Jusd ananas 25/ 3.5
Jus d'abricots 25¢/ - 3.5

NOS VINS EN PICHET

Merlot, Saint-Chinian, Chardonnay

;
5
25¢f 50l 100 cf ~§
Rouge, rosé, blanc 5.5 10.0 19.0 -
: 2
- VINS ITALIENS SINOS VINS FRANCAIS g’
1/2 Bouteille > :3
375¢ 75 ¢l Bordeaux 75 ¢/ 20.0 8
Chianti 10.0 19.0 Cotes du Rhéne 75 ¢/ 18.5 :§
Valpolicella 10.0 19.0 Bordeaux St Emilion 75 ¢/ 26.5 é
Lambrusco - 19.00 ROSE £
ROSE Cotes de Provence 75/ 22.0 &
Bardolino 10.0 19.0 VIN AU VERRE
: Chardonnay, Merlot ou Saint-Chinian
Blanc, rouge ou rosé 15 4.5
Bordeaux au verre 4.5
NOS o ‘
{ ) ; 4 CL
BOISSONS CHAUDES | P ~ DIGESTIFS
Café ou Décaféiné *2.5 Amaretto 5.5
Café créeme 3.5 F | Get 27 3.5
Café double 4.0 > Rhum 6.5
Cappuccino 4.5 N Grappa . 6.5
Thé ou Infusion 3.5 Co.gnac By -
Chocolat chaud 3.5 Poire 7.5
Framboise 6.5






